Vegelboner

SPEISERARTE

VORSPEISE

Gebratene Riesengarnelen

Sweet-Ingwer-Chili | Wildkrguter | Avocado
18

Tatar vom gebeizten Bachsaibling,
Avocado | Teriyaki | Sesam

22

Carpaccio von der roten Beete
Liegenkase | Niisse | Reduzierter Trauben Balsam Essig | franzisisches Mandelil | Rucola

6.3

Lemischtes Salatbouquet
Krauter Brotcroutons | Vogelbauer Hausdressing | geristete Kerne

14
wahlweise mit:

gebratenen Rinderfilet Streifen +12

gebratenen Garnelen + 12

SUPPE

Chai-Kiirbis Siippchen )
beristeter Serrano | Steirisches Kernil | Schnittlauch 01 | Schaumchen

10



HAUPTSPEISE

Larte Ochsenbéckchen
Pastinaken Piree | Schmorjus aus einer Rotweinreduktion | Pilze | geschmolzene Tomaten

34

Saltimbocca vom Perlhuhn
Serrano | SiiBkartoffelpiiree | Calamansi-Limonen Vinaigrette | gebratene Zucchini

24

B Stunden gegarte Rippchen vom Duroc-Schwein
Wiirzige BBI & Rauchmarinade | Coleslaw | Home fries | Triffelsauce & Ingwer Curry Sauce

21

Sellerie aus der Miso-Marinade

Lebacken im Panko | Dfenkiirbispiiree | Basilikum Pesto
(Vegan)

23

VOGELBAUER URGESTEIN

,Das Gute muss bleiben”
,Vogelbauer” Schnitzel vom Kalb

Gefiillt mit Sudtiroler Speck, Champignons, Senf und Bergkéase | Fries | Vogelbauer Salat
278

Nur Sonntags fir Sie ofenfrisch zubereitet
Frankisches Schauferle
Knusper Kruste | Biersauce | Kartoffelknddel | Salat vom Spitzkohl

23

NACHTISCH

Karamellisierter Kaiserschmarren

Iwetschgenrister | Apfelkompott | Eis
17

Mousse au Chocolat
Maracuja | Grand Cru de la Luna Olivendl

8.0

Kokos-Chia Bralee
Friichte | Karamell aus dem Kokosblitenzucker

2
" DENN AM ENDE BIEIBEN NUR DIE SGHONN MOMNTE *



