
Vogelbauer 
Muttertags BRUNCH 

 
Italienischer Brotsalat | Burrata Basilikum Espuma 

Brotkorb | Gebäck | Auberginen Sesam Creme | Rote Bete 
Hummus 

Mama`s Marmelade | französische Butter | Edler Aufschnitt 
| Feine Käseauswahl 

geräucherter Saibling | gebeizte Lachsforelle | 

Meerrettichcreme | Zitrone 
 

*** 
Joghurt mit Fruchtmark | Birchermüsli | Obstsalat | 

Chiabowl 
Joguhrt mit Granola 

 
*** 

Ei Benedikt | getrüffeltes Rührei 
 

*** 

 

LUNCHTIME 
Pimentos de Padron | Parmesan | Piment d’Espelette | Fleur 

de Sel 

Zweierlei Spargel im Nori | Schnittlauch Senfsauce | 

Schnittlauchöl 
Beef Teriyaki | Baby Leaf 

Beef Tartar | Kartoffelknusper 
 

*** 
Gebratene Garnelen | Spicy Papaya | Ponzu 

Tataki von der Lachsforelle | Sesam  
Ofengemüse | Geräucherte Tofucrème 

Reisnudeln | Granatapfel | Frühlingslauch | Kresse 
 

*** 
 

DER GIPFEL DES BRUNCHES 
Trüffelpasta | Teriyaki Sesam Lachsforelle | argentinisches 

Rinderfilet 

 

*** 
 

KLEINE SÜßE HAPPEN WARTEN AUF DICH. 
„Pina Colada“ : Kokosnuss Espuma | Ananasragout | Crumble 

Kokos Chia Crème Brûlée 

 
*** 

Vogelbauers Karamellsisierter Kaiserschmarrn 
 

 
 

Getränke 
 

Frisch entsaftet 

Staudensellerie - Apfel - Orange 

Grapefruit - Rote Bete – Apfel 
 

*** 
KALTE GETRÄNKE 

Crémant | offene Weine 
frisch gepresster Orangensaft 

Adelholzener Classic | Still 
Fruchtsäfte 

 
*** 

 
OFFENE WEINE 

weiss / rosé / rot 

 

2023 Custosa "Vigne Alte" 

Weingut Zeni | Italien 

 

2022 Zweigelt „Selection“ 
Weingut Nittnaus | Österreich 

 

2023 Lo Sbrancato Rosé 
Weingut Tenuta il Poggione | Spanien 

 

*** 
 

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN 
Espresso 

Espresso macchiato 
Espresso doppio 

Cappuccino 
Milch Kaffee  

 
*** 

TEE 
Grüner Tee | Schwarzer Tee | Kamille | Verveine 

Zitrone Ingwer | Frische Minze 

 
 

 
 

 
 

 
 

Wenn euch etwas besonders gut geschmeckt hat,  
servieren wir es gerne nochmal. 


