
 

 

15.08 BBQ & SAKE - Rauchige Aromen treffen auf 
Japanische Geschmacksvielfalt 

 
Ein Nachmittag und Abend für alle, die besondere Geschmackserlebnisse erleben wollen und 
Spaß daran haben, das wundervolle Japanische Kulturgetränk Sake in einer neuen Form - als 

perfekte Begleitung zu BBQ Kö stlichkeiten - zu erleben. 

 

Ab 16:00 Uhr begrüßen wir Euch mit einem Empfang und drei 
ausgewählten Fingerfood-Spezialitäten: 

 
• Crispy Pork Belly mit Teriyaki 

• Gebackener Enokipilz auf marinierter Zucchini mit Senfsauce und Avocado  

• Cremige Burrata auf Vogelbauer-Brotsalat 

 
Im Anschluss folgt das Barbecue-Live-Cooking -Menü. 

 
Als ersten Gang serviert das Team vom Vogelbauer hausgemachtes Sauerteig-Grillbrot 

„Vogelbauer“ mit verschiedenen Toppings. 

 
Der Hauptgang besteht aus sechs Stunden gegarten Rippchen vom Duroc-Schwein sowie 

einem Pulled-Pork-Burger, begleitet von verschiedenen Beilagen und der hauseigenen 
Barbecue-Sauce. Für Gäste, die kein Fleisch essen möchten, wird alternativ Pulled 

Lachsforelle serviert. 
 

Zum Abschluss erwartet Euch gegrillte Ananas mit Kokos und Zimt. 
 

Der Preis für diesen besonderen Abend beträgt 
 

95 € für Mitglieder 
109 € für Nicht-Mitglieder 


