Vegelboner

TAGESKRARTE

AM 25. UND 26. DEZEMBER 2025
VORSPEISEN UND SUPPEN

Hausgebeizter Saibling aus Tilz
Bio-Honig vom Tegernsee in Senf Sauce | Babyleaf

22

Gebratene Blutswurst aus Egling
Birnen & Feigen Schmelze | Chamagnerschaum | Salat Bouguet

I8

Gebratene Riesengarnelen
Siilt scharfer Ingwer | Avocado | Babyl

2

Tataki von der Aubergine
Sesam | Ponzu | Teriyaki | Buchenpilze

[7

Franziisischer Ziegenkése
Blitenhonig aus der Bioimkerei Stralier verfeinert mit Thymian | Kirbis Creme | gepickelter Butternusskiirbis

13

Winterliches Salat Bouguet
Vogelbauer Dressing | Kerne

10714

Enten Consomme
Gebackene Entenpraline | marinierte Sprossen | Schnittlauchil

13

Gelbe Riben Ingwer Siippchen
Lauchstroh | Kernil | Kokosschaum | Wasabi Erdnussknusper

(2



HAUPTSPEISEN

Rehriicken
Pistazienkruste | Rotweinreduktion | Pastinakenpiiree | Schlehen Gin Kirschen | marinierter Rosenkohl

43

Lamm Karee
Rosmarin & Thymiankruste | Kartoffelcreme | Ratatouille Gemiise | Rotweinreduktion

34

Confierte Gansebrust oder Ente

Apfelblaukraut | Kartoffelkniidel | Maronen | Schmorapfel | Sauce
34

Larte irische Ochsenbackchen
Pastinaken Piiree | Schmorrjus | geschmolzene Tomaten | Pilze

a7

Tranchen vom Rinderfilet

Getriiffeltes Kartoffelpiree | Pilze | Rahm
42

Gebratene Lachsforelle aus Tilz unter der Krduter Kruste
Litronenrisotto | Zitronen Kréuter Vinaigrette

28

Gebratene Riesengarnelen

Kréuter Knoblauchdip | Brot | Zitrone
a Stiick 32

Wiener Schnitzel
Bratkartoffeln | kaltgeriihrte Wildpreiselbeeren | Zitrone

al.a

Veganes Butter Chicken Masala
Im Tempura gebackener Blumenkohl | Blumenkohl Kokos Piiree | Tomatencrem mit Masalagewiirz | Limonen Calamansi-
Vinaigrette
(vegan)
24

Argentinisches Rinderfilet
Portweinreduktion | getriiffeltes Kartoffelpiree | Gemiisebouquet nach Saison
Mens Cut 230g 4a
Ladies Cut 180g 38,5



NACHTISCH

Warmer Nougat Knidel
Pilaumenrister | Gewiirzschokoladenbrisel | Pistazienkernil | Mohn

13

Bratapfel Crumble
Tonkabohneneis | Kernil | Beeren

12

Mousse au Chocolat
Maracujua | Mango | Beeren

3.

Affogato
Espresso & Eiscreme

6.3

Frucht Sorbet
Verschiedene Sorten
Himbeere | Erdbeere | Zitrone | Mango

B.o

jede weitere Sorte + 4

Beilagen

Hausbackenes Brot mit Butter vom Isarstein

20/ 40

Kartoffel Pommes ,Dippers”

1

SiiBkartoffel Pommes

8

Klginer Beilagen Salat
0

fur Anderungen der Beilagen wird ein Aufpreis von 1,50 erhoben
(Mlle Angegebene Preise verstehen sich in Euro)

" DENN AM ENDE BIEIBEN NUR DIE SHOMNN MOMNTE



